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Muscadet de Sevre et Maine, Fief Seigneur
Appellation d’origine contrélée (A.0.C.) « Muscadet Sévre et Maine »
Cépage => 100% Melon de Bourgogne

Commentaire de dégustation :

Type de sols => Gneiss et argileux

Age des vignes => 60 ans

Vinification => Mise en bouteilles au printemps apres un élevage sur lies de fermentation

Elevage => Elevage sur lies de fermentation

Viticultures => Taille Courte et Travail du sol en 4 fagcons
Certifié Agriculture biologique et Demeter

Temps de garde =>2a 3 ans

Température de service => Entre 9 et 11°C

Récompenses

Médaille acquise au fils des années :

Médaille d’Or au Concours des Vins du Val de Loire




