
 

Château Espiot, Cuvée la Doare  

 

Appellation d’origine contrôlée (A.O.C) « Pessac Léognan »   

 

Cépages => 70% Merlot et 30% Cabernet Sauvignon 

 

Commentaire de dégustation :  

A l’Œil => Robe de couleur rouge rubis 

Au Nez => Arômes de fruits, moka et vanille 

En Bouche => Attaque gourmande sur le fruit, notes épicées et finement boisé 

 

Type de sol => Graves  

 

Age des vignes => 25 ans 

 

Vinification => Traditionnelle  

 

Viticulture => Vin biologique  

 

Elevage => En cuve inox 

 

Température de service => 18°C 

 

Récompenses 
Médailles acquises au fil des années : 

 

Médaille d’Or au Concours International de Lyon 

 


