
 

Château Peybonhomme Les Tours     

 

Appellation d’origine contrôlée (A.O.C) « Blaye Côtes de Bordeaux » 

 

Cépages => 70% Merlot, 20% Cabernet Franc et 10% Malbec 

 

Commentaire de dégustation :  

A l’Œil => Robe de couleur rouge rubis   

Au Nez => Arômes de fruits rouges tels que la fraise et la cerise burlat et des épices comme  

                   le piment d’Espelette et le poivre blanc   

En Bouche => Vin avec une structure soyeuse mais dense 

 

Type de sol => Argilo-calcaire  

 

Vinification => Fermentation avec des levures indigènes du domaine, non collé et non filtré    

 

Elevage => En cuves béton pendant une période de 12 mois 

 

Viticultures => Vin biologique, biodynamique et végan 

 

Quantité produite => 250000 bouteilles par an  

 

Température de service => 18°C 


