Cotes de Duras, Ferrant

Appellation d’origine contrélée (A.O.C.) « Cotes de Duras »
Cépage => 100% Merlot

Commentaire de dégustation :

Type de sols => Argilo-calcaire

Vinification => Macération pré-fermentaire a froid et vinification en cuve thermorégulée
Elevage => En barriques de chéne

Quantité produite => 20000 bouteilles/an

Temps de garde =>4 ans

Viticultures => Certifié vin bio

Age des Vignes => 30 ans

Température de service => 18°C

Récompense

Médaille acquise au fil des années :

Médaille d'Or au Concours des Vignerons Indépendants
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