Appellation d’origine contrélée (A.O.C.) « Bourgueil »

100% Cabernet Franc

A I'CEil => Robe rubis aux reflets violets

Au Nez => Notes de fruits des bois, baies sauvages et myrtilles pour une belle expression
aromatique

En Bouche => Attaque sucrante, bouche pleine et charnue avec des notes de confiserie
Sables-graviers
Vendanges mécaniques, tri et éraflage
En cuves inox pendant 6 a 8 mois
Certifié vin bio
30 ans

Entre 16 et 18°C

BOURGUEIL

Botliond b vinee
MARCHESSEAU




